
13,6%vol.

Pastas con salsas blancas- Pescados a 
la parrilla

    

6 14-16 20

Maipú - Mendoza.

900 m.s.n.m.

Bins 350 kg.

 
Nota de Cata: Color amarillo pálido. Ofrece aromas de frutas tropica-
les y frutas maduras. Los sabores del durazno blanco, el melón, la 
miel y las especias dulces se complementan con una situl minerali-

Vinificación: Se realiza selección de racimos extrayendo hojas y 
racimos que no cumplen con un buen estado sanitario y de madu

-
rez, descobajado suave evitando la ruptura de bayas. Se saca 
sangría de malbec y se inicia la fermentación alcohólica mediante la 
inoculación de levaduras seleccionadas y se fermenta a temperatu

-
ra controlada de entre 14 y 16 °C.
Se trabaja el sombrero hasta 3 veces diarias por periodos cortos 
para lograr una delicada extracción, Fermentación Malolactica 
natural.

Temperatura ideal:

Platos armónicos:

M A I P Ú

Chardonnay
Chardonnay

C l i c  p a r a  v e r  f o t o s  d e  fi n c a

CHARDONNAY

Pastas con salsas blancas- Pescados a 
la parrilla

    

6 14-16 20

Maipú - Mendoza.

900 m.s.n.m.

Bins 350 kg.

 
Nota de Cata: Color amarillo pálido. Ofrece aromas de frutas tropica-
les y frutas maduras. Los sabores del durazno blanco, el melón, la 
miel y las especias dulces se complementan con una sutil

 

minerali-

Vinificación: Se realiza selección de racimos extrayendo hojas y 
racimos que no cumplen con un buen estado sanitario y de madu

-
rez, descobajado suave evitando la ruptura de bayas. 
Se prensa 

  
   y  se  inicia  la  fermentación alcohólica mediante la 

inoculación de levaduras seleccionadas y se fermenta a temperatu

-
ra controlada de entre 14 y 16 °C.
Se trabaja el sombrero hasta 3 veces diarias por periodos cortos 
para lograr una delicada extracción, Fermentación Malolactica 
natural.

Temperatura ideal:

Platos armónicos:

M A I P Ú

Chardonnay
Chardonnay

     C l i c  p a r a  v e r  f o t o s  d e  fi n c a

https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1_nCHlFKLAq7QZtGxfIg2bur1dKAWnjtC

